
LES ENTRÉES

LA SOUPE DU JOUR

LA TERRINE DU MOMENT

LE FOIE GRAS MAISON
Brioche et Chutney

LE CARPACCIO DE BOEUF
Bœuf Holstein, Maturé et fumé

LA CROÛTE AUX CHAMPIGNONS
Morilles, champignons, crème, pain

LA DOUZAINE D’ESCARGOTS DU JURA

À PARTAGER

LES CUISSES DE CAILLE PANÉE
4 pièces

LES CREVETTES CROUSTILLANTES
En robe de pommes de terre, 4 pièces 

LA PLANCHE DE CHARCUTERIE
Charcuterie du Haut-Doubs

LE SECRETO N°7
Viande de boeuf maturée et marinée au gin

10€90

10€90

16€90

16€90

17€90

17€90

9€90

9€90

15€90

17€90

Sirop ou Diabolo, Poulet pané 
et frites & Glace enfant

 (10 ans max.)

12€EnfantsLE MENU

LES PLATS FROIDS

LE TARTARE DE BŒUF & FRITES
Bœuf cru coupé au couteau, oeuf, pignons de 
pin, parmesan, cornichons, câpres, sauce Wor-
cestershire, échalotes, ciboulette, frites et salade

LE CARPACCIO DE BŒUF & FRITES
Bœuf Holstein maturé fumé, frites et salade

LES PLATS CHAUDS

LE JAMBOM BRAISÉ
Sauce forestière, frites (180/200gr)

LE RIBS DE PORC
Rib’s de porc cuisson basse température 
(+/- 450 grammes)

L’ASSIETTE FRANC-COMTOISE
Roësti, Mont d’Or et Saucisse de Morteau, salade

UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX (AVEC LES PLATS CHAUDS)
Frites ou Riz ou Purée de Pommes de Terre ou Gratin Dauphinois

L’ENTRECOTE DE BOEUF
400gr | 34€90

LA COTE DE BOEUF HOLSTEIN
82€90 le kilo, pour 2 personnes

LA BAVETTE ANGUS
à l’échalote (220gr) | 28€90

LA COTE SIMMENTHAL MATURÉE
87€90 le kilo, pour 2 personnes

LES PLATS DE SAISON

LA RACLETTE
Accompagné de pommes de terre, charcuterie et 
salade verte 

LE MONT D’OR CHAUD
Accompagné de pommes de terre, charcuterie et 
salade verte. Pour 2 personnes

LE FISH & CHIPS
Cabillaud pané, frites et sauce tartare

LE PALERON DE BŒUF
Bœuf cuisson basse température
Sauce au choix : Poivre ou Échalote

LE CUISSE DE CANARD CONFITE
Au beurre persillé

LES DESSERTS

LA MOUSSE CHOCOLAT
LA TARTE DU JOUR
LE TIRAMISU

LA CRÈME BRULÉE 
LE CAFÉ GOURMAND
L’IRISH COFFEE

24€90

24€90

18€90

25€90

22€90

18€90

24€90

23€90

26€90

49€90

7€90

7€90

7€90

7€90

9€90

9€90

Donnez nous votre avis 

en scannant simplement 

le Qr-Code juste ici →

la FONDUE BOURGUIGNONNE

BŒUF
BŒUF, POULET
Des morceaux de viandes crues à tremper dans de 
l’huile bouillante. Nos fondues à la  viande sont ac-
compagnées de frites et salade.

SUPPLÉMENT
Boeuf ou Poulet (200gr)

la fONDUE BRESSANE

POULET
Morceaux de poulet crus à tremper dans de l’huile 
bouillante, avec du jaune d’oeuf et de la chapelure. 
Nos fondues à base de viandes sont accompa-
gnées de frites et salade verte.

les FONDUES FROMAGE

CLASSIQUE
Mélange traditionnel de fromage avec du vin 
blanc, accompagné de salade verte et charcuterie

SUPPLÉMENT CHARCUTERIE
ASSIETTE DE FRITES

24€90/p

7€90

4€

23€90/p

25€90/p

12€

24€90/p

NOS FONDUES SONT SERVIES À L’INTÉRIEUR 
ET POUR UN MINIMUM DE 2 PERSONNES

CUISSON AU FOUR À BRAISE

BY DONAT


