
LE JOURNAL DE

LES PLANCHETTES 
À  PARTAGER
Planchette de charcuterie
Du Haut-Doubs

Secreto n°7
Viande de boeuf maturée et marinée au gin

LES DESSERTS

Le Chariot à desserts

LES GLACES
Chocolat, pistache, citron, menthe 
pastille, framboise, vanille, café, 
myrtille, double crème meringue

LE  FROMAGE

Ardoise 3 fromages

L’ANGUS
Origine : Irlande ou UK
Un goût très doux en bouche, et un 
gras au goût beurré 
Côte de Boeuf pour 2 pers.

Côte de Boeuf maturée pour 2 pers.

LA GALICE
Origine : Espagne
Une viande persillée au goût 
légerement épicé et salin
Côte de Boeuf maturée pour 2 pers.

LA BLACK PEARL
Origine : Région des mille lacs
Une viande persillée, très tendre, 
aux notes douces.
Côte de Boeuf pour 2 pers.

Côte de Boeuf maturée pour 2 pers.

LES DÉCOUPES «TOMAHAWKS»
Des pièces de viandes uniques et 
originales, découpées en forme de 
hache pour préserver la viande de toute 
aggression pendant la cuisson
Tomahawks Porc Iberico pièce de 350gr.
Tomahawks Boeuf Irish pour 2 pers.

EN CE MOMENT

PALERON DE BOEUF CONFIT...................23€

PALERON DE VEAU CONFIT......................22€

MAGRET DE CANARD................................26€

SOURIS D ’AGNEAU CONFITE....................32€
Cuisson basse température

à partager...  ou pas !

NOS POISSONS

LES ENTRÉES

À PARTAGER

LE COIN DES 
DOUCEURS

15€

17€

8€

1b : 2,5€ - 2b : 4,5€

9€

45€/pers

49€/pers

36€

42€/pers

32€

MENU ENFANT 
Jusqu’à 10 ans

Jus de pomme, jus d’orange ou pepsi
Émincé de viande, frites
Glace

11,00

Nos viandes et poissons sont accompagnés de purée à l’huile de truffe et légumes à la braise

Les pièces de viande de notre cave d’affinage proviennent du dos de l’animal - train de côte et contre filet - et sont cuites sur l’os. 
Nous vous conseillons la cuisson du chef, qui ajuste la cuisson de la viande en fonction de son persillée et de son affinage.

RIOPLATENSE
Origine : Argentine
Un morceau de qualité caractérisé 
par un goût puissant et une 
incroyable tendreté.
L’Entrecôte

Poisson du moment

Les légumes de saison braisés
Purée à l’huile de truffe

Vous souhaitez partager votre 
expérience ? Nous sommes toujours 
en quête d’amélioration, aidez nous en 
donnant votre avis...

26€

6€

6€

L’os à la M¨oëlle gratiné à la fleur de sel
Croûte aux champignons et morilles
La douzaine d’escargots en croquilles
«Maison Bonvalot»
Carpaccio de boeuf Holstein
Maturé et fumé

13€

13€

14€

17€

42€/pers

46€/pers

54€/pers

LES VIANDES À LA BRAISE

LES FONDUES 3 FROMAGES

La Classique
La Tomate
La Truffe
accompagnée de salade verte

Assiette de charcuterie

LES FONDUES BOURGUIGNONNES

Bœuf
Bœuf, poulet
Bœuf, poulet, canard
huile de pépins de raisins, avec frites et salade 

Supplément viande : Boeuf ou Poulet (120gr)

LES FONDUES ORIGINALES

La Bressane
Poulet, jaune d’oeuf, chapelure, huile de pépins de raisin, 
accompagnée de frites et salade verte

La Poisson
Poissons, bouillon de poisson, accompagnée de riz basmati

22,00/pers.
24,00/pers.
26,00/pers.

8,00

22,00/pers.

26,00/pers.

19,00/pers.
19,00/pers.
24,00/pers.

7,50/pers.


